LA BARAJA

La Sidrerla Restaurapte El
Portal Astunano ¢3 un negocio
Familiar inaugurado en marzo
de 1976 que abre sus pucTias en
el nimens 17 de la calle de Fer-
mando el Catdlico, teléfons
31930, Clerre o dominge por
la pochie, €] lunes ¥ en agosto.
Admibte tarjetas de cobdito, E1 la-
cal, de 180 metros cuadrados de
superficle Gtil, tiene de entrada
unz largs barma de diecisiete
metros de longitud. El agradable
codnedor, “que ha  mejorado
manteles ¥ vajilla desde nuestrs
Gltlma visita, estd decorado con
moLived ¥ enseres astures, y ad-
mite setenta personas. Dirige,
compra ¥ hace de jefe de sala el
ovetense José Manuel Gonzdlez,

‘e tempos prometedor futho
lista del Araghn v del Calvo Sote-
lode Andorra; sus Rmiliares e
vam la cocing caser y les ayudan
dod personas,

La parta ofrece sopas, ensala-
das, menestra, revuelio de ajos y
gambas, merbuza a la vasca, rape
2 12 marinera, merluza con an-
fulas, gambas al ajillo, costillas,
bistecs, paletilla de temnasco
asado. San Jacobo con patatas,
entrecote al queso de Cabrabes...
La bodega tiene cabdos aragone-

w8, risjanos ¥ gallegos. El de La
casaes de Paniza,

Ly eapecialidad de E] Portal &4
la fabada, hecha con unas gran-
des ¥ mantecosas fabes de Grado
de Pravia, que sin perder gusto
Hevan poca grasa. oon el habd-
tual compango de chorizo, mor-
cilla ¥ lactn, también importa-
dos del principado. al que bos
atentos camareros, si lo plde el
comensal, quitan pickes v des-
METMUEAN Para CORSEgUir una
mezcla mis compheta ¥ sabroga.

Sin muchos puntos de compara-
cibn plenso que o5 una fabada de
categoria, también unss pefias
deportivas asthures Que cuafdo
juegan en La Romareda el Ovie-
do o ¢l Sporting de Gijdn eoupan
gastondmicamente ¢l eitable-
clrmbento.

La otra noche ocnamod muy
buen cuatre matrimonics. Las
miujeres pidieron los entrantes
de la casa: cogollos de Tudela, pi-
mientos del piquillo, cebollas y
chipirones rellencs. Los «fabs-
difilosr clientes de la casa sue-
len comerizar con lo mikmo para
abrir boca, afiadiendo los de me-
Jor saque, chorize asturiano a la
sidra y lachn cocido con patatas.

Terminaron con una cazuela de
angulas; los kombres nos atrevi-
mad, el punto de grasa e dpii-
ma, con medias raciones de lo
que fosd Manuel llama «fabada
natural auténticas, Luego hubo
divizbbn de opiniones: merluza a
la sidra, frito de pixin o rape.
chipirones ¥ bacalao ajoarriers.
Prescindimos de los obligados
tarta asturlang ¥ armoz con le
che, ¥ s inclinamos por sorbe
tes, zumes o postied industria-
les. S bebis 1a refrescante sidra,
que €l paladar extrafa y agrade
o, La natural, no la sembdulce
de barril que la casa ofrece en
jarra, Mos dieron buen frafo
los precios parecieron muy oo
Frectos,
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